Waldfee

WALDFEE
Holla!

Manch einer mag Recht haben mit
der Behauptung, unsere ésterreichi-
schenNachbarnliebten es gerne ein
wenigplischig. Der Waldfee, einem
dsterreichischen Restaurant mit Bar
und Café, steht der gewollte Kitsch
gut: Rosafarbene Wande, die glit-
zernde oder echte Rehbiisten,
SchwarzweiRfotos von Sisi, Peter
Alexander und anderen Osterreich-
gréRen zieren, wechseln sich abmit
silberfarbenen Plastikputten und
rustikalen Stapeln von Holzscheiten.
Im Hintergrund tréllert Rainhard
Fendrichin die Ohren desmeistjun-
gen Publikums Erinnerungen an
~WienbeiNacht.“Flink bringt die Be-
dienungdie Karte mit den Schman-
kerln.Zum Einstieg darf’s eine Helle
von Gosser sein (0,513,80€), dazu
vom Haus etwas Brot mit Grieben-
schmalz sowie Schnittlauchcreme.
Neben Osterreichs Klassikern wie
Backhendlsalat, Fiaker-Gulasch mit
Serviettenknédeln und Kalbstafel-
spitz gibt es zwei Seiten Vegetari-
sches zur Auswahl. Zum Start erfreut
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eine dunkle, sehr schmackhafte Frit-
tatensuppe mit diinn geschnittener
Einlage und Frithlingszwiebeln
(3,.90€). Dankderaltmodischen
Suppentasse bleibt sie heif bis zum
Schluss. Dann zwei Knaller in Sa-
chen Portionsgrofe: Das Wiener
Schnitzel, naturgemaR vom Kalb, mit
Bratkartoffeln und einem wirts-
haustypischen gemischten Salat
(17,80 €) sowie einrosa gebratener
Zwiebelrostbraten mit gleicher Bei-
lage (19,80 €).Das Schnitzel, zwei
groRe Einzelteile, ist weich, dierela-
tivdicke Panaderosch und buttrig.
Schadenur, dass die mitreichlich
Kimmel gewiirzten Bratkartoffeln
nichtknusprigsind. Das Krispe fehlt
auch dergrofen Menge an hausge-
machten Zwiebeln auf dem ansons-
ten schmackhaften Lendenbraten an
leichter Natursauce. Nach soviel
Fleisch geht zum Dessertnur noch
was Leichtes: Topfennockerl auf Him-
beerspiegel (5,20 €), mit zu wenig Zu-
cker, dafiir ,aber bitte mit Sahne!*.
Ganz so,wie eszum Kleinen Braunen
gepasst hatte-eigentlich schade,
dasses hiernur Espresso gibt.

Susanne Wess

Schwabing, Occamstr.13

Tel. 84008310
www.waldfee-muenchen.de
Keine Kreditkarten, ec-Karte méglich
Tagl.11-23 Uhr

(O DrauRensitzen

Essenund Trinken  #xx
Service
Ambiente

*hkk
Fkkk

T
INSTITUTIONEN

BROEDING
Erfolgreiche Puristen

Daraufhattevor mehr alseinem
Vierteljahrhundert wohl kaumeiner
gewettet: dass daskargeingerichtete
Lokal,dasnurabends gesffnet hat
und in dem es immer nur ein Menii
gibt, welches ausschlieflich von
osterreichischen Weinen begleitet
wird, sich solange halten wiirde.
DochdasKonzept hat tiberzeugt und

das Restaurantviele Stammgaste ge-
wonnen. Aneinem Dienstagabend ist
das Lokal rappelvoll, allerhand inter-




